
Wine 

 Tapa: 
Small dishes 

“Tapa” :

 

BEER 
LA MARLOUF, 8°, 33CL, TRIPLE BEER, BELGIUM

MAD 

A tapa (Spanish pronunciation: [tˈapa]) is an appetizer or snack in Spanish cuisine.
Tapas can be combined to make a full meal, and can be cold (such as mixed olives and cheese)

or hot (such as chopitos, which are battered, fried baby squid, or patatas bravas). 

 “to cover” in

Spanish

SAN MIGUEL, 5,4°, 25CL SPAIN

STELLA ARTOIS, 5,2°, 33CL, BELGIUM

SAN MIGUEL 0°, 25 CL SPAIN                                            
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DRAUGHT BEER 
CASABLANCA, 33CL, MOROCCO

CASABLANCA, 50CL, MOROCCO



Originating from the Spanish word "tapa" meaning "to cover" the tradition of tapas has an intriguing
historical significance. Legend has it that in ancient Spain, King Alfonso X of Castile, while recovering
from an illness, ordered taverns to serve small dishes alongside wine. These dishes were initially used
to cover wine glasses, protecting them from insects and dust, hence the name "tapas." 

As time passed, what started as a practical solution, transformed into a beloved culinary tradition. 
From humble beginnings, tapas became a symbol of Spanish conviviality and an integral part of the
country's gastronomic heritage.

Taking inspiration from this rich narrative, we proudly introduce Tapa Wine Bar - a sanctuary where
you can experience the essence of tapas, transcending borders to encompass the flavors of the
Mediterranean. 

Our menu celebrates the diverse culinary traditions of Spain, Lebanon, Italy, Greece, Turkey and, of
course Morocco. 

Welcome to Tapa Wine Bar, dedicated to the art of wine, we meticulously curated our collection,
focusing on a wide range of exceptional wines. With great pride, we offer an expansive selection
available by the glass, allowing you to indulge in the perfect pour tailored to your taste. 

Dérivée du mot espagnol "tapas" signifiant "couvrir", la tradition des tapas revêt une signification
historique intrigante. La légende raconte qu'en Espagne antique, le roi Alfonso X de Castille, alors en
convalescence d'une maladie, ordonna aux tavernes de servir de petits plats accompagnés de vin.
Ces plats étaient initialement utilisés pour couvrir les verres à vin, les protégeant ainsi des insectes et
de la poussière, d'où le nom "tapas".

Au fil du temps, ce qui avait commencé comme une solution pratique s'est transformé en une
tradition culinaire appréciée. Partant de modestes débuts, les tapas sont devenus le symbole de la
convivialité espagnole et une part intégrante du patrimoine gastronomique du pays.

Puisant leur inspiration de cette riche histoire, nous vous présentons avec fierté le Tapa Wine Bar - un
sanctuaire où vous pourrez découvrir l'essence des tapas, transcendant les frontières pour englober
les saveurs de la Méditerranée.

Notre menu célèbre les diverses traditions culinaires de l’Espagne, du Liban, de l'Italie, de la Grèce et
de la Turquie et bien sur le Maroc.

Bienvenue au Tapa Wine Bar, dédié à l'art du vin, nous avons soigneusement sélectionné notre
collection en mettant l'accent sur une large gamme de vins d'exception. Avec une grande fierté, nous
vous proposons une vaste sélection disponible au verre, vous permettant de vous délecter de l'accord
parfait adapté à vos goûts.

2020 'SANTA CRISTINA' ANTINORI, CHIANTI SUPERIORE, ITALY (SANGIOVESE BLEND)

2017 'MAPU RESERVA' BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD, CHILE (CABERNET SAUVIGNON)

2015 'CLOS DE LOS SIETE' VALLE DE UCO, MENDOZA, ARGENTINA (MALBEC BLEND)

2020 'JOSEPH DROUHIM’ LA FORET BOURGOGNE, FRANCE (PINOT NOIR)

2017 'ESCUDO ROJO' BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD, CHILI (CABERNET SAUVIGNON)

2021 'ARUMA' CARO, MENDOZA, ARGENTINE (MALBEC)

2017 ‘LANOY’ BOSCHENDAL, AFRIQUE DU SUD (CABERNET-SAUVIGNON, MERLOT)

2018 'TALL HORSE’ SOUTH AFRICA (PINOTAGE) 

680

600

910

950

780

880

820

520

2021 ‘CHÂTEAU ROSLANE’ A.O.C. COTEAUX DE L’ATLAS, DOMAINE DES CELLIERS DE MEKNÈS, MOROCCO (BLEND) 

2015 ‘MACAN CLASSICO’ BODEGAS BENJAMIN DE ROTHSCHILD & VEGA SICILIA, RIOJA, SPAIN (TEMPRANILLO) 

2021 'TANDEM’ ALAIN GRAILLOT, DOMAINE DES OULED THALEB, BENSLIMANE, MAROC (SYRAH) 

2018 ‘CHAREAU D’ARCINS’ HAUT-MEDOC BORDEAUX, FRANCE, (CABERNET SAUVIGNON, MERLOT) 

2018 ‘Crianza’ BODEGAS RAMON BILBAO, RIOJA, ESPAGNE (TEMPRANELLO) 

2020 ‘LES JAMELLES’ MAISON LES JAMELLES, LANGUEDOC ROUSSILLON, FRANCE (CABERNET SAUVIGNON) KOSHER 

850

1480

750

690

600

650

2020 ‘LA TOUR ROSLANE’ A.O.C. LES COTEAUX DE L’ATLAS, DOMAINE DES CELLIER DE MEKNÈS, MOROCCO (BLEND) 

2021 ‘MERCUREY EN PIERRE MILLEY’ DOMAINE ADÉLIE, BOURGOGNE, FRANCE (PINOT NOIR) 

2021 'VALMOISSINE’ LOUIS LATOUR, VAR, FRANCE (PINOT NOIR) 

2016 'DOMAINE DU VIEUX TÉLÉGRAPHE' A.O.C. CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, CÔTES DU RHÔNE, FRANCE (GRENACHE BLEND) 

2017 'CHÂTEAU DE BEAUCASTEL' A.O.C. CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, CÔTES DU RHÔNE, FRANCE (GRENACHE, SYRAH) 

2020 'CÔTES DU RHÔNE’ E. GUIGAL, RHÔNE, FRANCE (RHÔNE BLEND) 

2017 'LES SORIOTS’ MARQUIS DE GOULAINE, SAUMUR CHAMPIGNY, LOIRE VALLEY, FRANCE (CABERNET FRANC) 

2020 ‘BARBARESCO’ PRUNOTTO, ITALY (NEBBIOLO) 

2015 ‘PIAN DELLE VIGNE’ BRUNELLO DI MONTALCINO, ITALY (SANGIOVESE) 

2016 ‘ETNA’ TORRE MORA, SCALUNERA D.O.C , ITALY (NERELLO MASCALESE) 

2018 ‘BAROLO’ PRUNOTTO, ITALY (NEBBIOLO) 

2020 'MODESTE’ DOMAINE DU CLOS DES FÉES, CÔTES-CATALANES, FRANCE (SHIRAZ BLEND) 

2021 ‘SPEAK NO EVIL’ FOURTH WAVE WINE PARTNERS, BIO, NEW SOUTH WALES, AUSTRALIA (SHIRAZ) 
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980

600

1180

1700

780

550
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1280

520

620

"Wine… the intellectual part of the meal." – Alexandre Dumas 

LIVELY AND FRUIT-FORWARD | ROND, FRUITÉ ET TANINS FONDUS

2011 'CHÂTEAU LYNCH BAGES' GRAND CRU CLASSÉ, PAUILLAC, BORDEAUX, FRANCE (CABERNET SAUVIGNON BLEND)

2015 'CHÂTEAU GISCOURS' GRAND CRU CLASSÉ, MARGAUX, BORDEAUX, FRANCE (CABERNET SAUVIGNON BLEND)

2020 ‘SILICA’ CHÂTEAU PESQUIÉ, BIO, VENTOUX, FRANCE (VIEUX GRENACHE, CINSAULT)

2015 'CHÂTEAU CARBONNIEUX' GRAND CRU CLASSÉ DE GRAVES, PESSAC LÉOGNAN, BORDEAUX, FRANCE (CAB SAV BLEND)

2016 'CHÂTEAU PICHON BARON DE LONGUEVILLE' GRAND CRU CLASSÉ, PAUILLAC, BORDEAUX, FRANCE (CAB SAV BLEND)

2019 'L’HÉRITAGE DE CHASSE-SPLEEN' CHÂTEAU CHASSE SPLEEN, HAUT-MÉDOC, BORDEAUX, FRANCE (CAB SAV BLEND)

2020 ‘CHÂTEAU YALDARA FOUNDATIONS’ BAROSSA VALLEY, AUSTRALIA (SHIRAZ)

2019 ‘OPULENT’ 12 KNIGHTS’ VINHO REGIONAL LISBOA, PORTUGAL (TOURIGA NACIONAL, TINTA RORIZ, ALICANTE BOUSCHET)

2021 ‘CHATEAU BARREYRES’ HAUT-MEDOC, BORDEAUX, France (CABERNET SAUVIGNON, MERLOT)

2020 ‘CHATEAU FERRANDE’ CHATEAU FERRAND, GRAVES, FRANCE (CABERNET SAUVIGNON, MERLOT)

2016 'RÉSERVE DE LA COMTESSE’ CHÂTEAU PICHON BARON DE LONGUEVILLE, BORDEAUX, FRANCE (CAB SAV BLEND)  

3900

1980

1350

1480

4000

950

620

450

650

720

1880

BOLD AND FULL-BODIED |  CORSÉ ET CHARPENTÉ  

RED |  ROUGE  MAD 

RICH AND ELEGANT | RICHE ET ÉLÉGANT

SMOOTH AND VELVETY | VIF, SOUPLE ET FRUITÉ



2012 ‘CALVET’ SAUTERNES, RESERVE DU CIRON, BORDEAUX, FRANCE (SEMILLON, SAUVIGNON, MUSCADELLE)                                                             

2020 ‘LES GRAINS D’OR’ DOMAINE DES 3 CAVALIERS, BERKANE, MOROCCO (MUSCAT D’ALEXANDRIA) 37,5 CL

1160

420

DESSER WINE |  VINS DESSERT

For the sweet tooth... | Pour les gourmands...

STICKY TOFFEE PUDDING walnuts, vanilla ice cream
STICKY TOFFEE PUDDING noix, glace vanille

COPPA chocolate mousse, mascarpone -coffee crème, caramelized hazelnuts, nous-nous gelato 
COPPA mousse au chocolat, crème mascarpone au café, noisettes caramélisées, nos-nos gelato

GORGONZOLA BASQUE CHEESECAKE hazelnut -chocolate sauce 
GORGONZOLA BASQUE CHEESECAKE noix, sauce- chocolat   

A TRIO OF CRÈME BRÛLÉE vanilla, ginger, saffron 
TRIO DE CRÈME BRÛLÉE vanille, gingembre, safran

PEACH PAVLOVA
PECHE PAVLOVA

120

110

90

90

90

2021  ‘CHÂTEAU ROSLANE’ A.O.C. COTEAUX DE L’ATLAS, DOMAINE DES CELLIERS DE MEKNÈS, MOROCCO 

2021  ‘LE PARADOU’ FAMILLE CHAUDIÈRE, BIO, LANGUEDOC ROUSSILLON, FRANCE (VIOGNIER)                                                                  

2020 ‘LA TOUR ROSLANE’ A.O.C. LES COTEAUX DE L’ATLAS, DOMAINE DES CELLIERS DE MEKNÈS, MOROCCO (CHARDONNAY)                    

2021 ‘RAMON BILBAO’ RUEDA, BODEGAS, RIOJA, SPAIN (VERDEJO)

2021 ‘CHABLIS 1ER CRU’ MONTÉE DE TONNERRE’, CHRISTOPHE ET FILS, BOURGOGNE, FRANCE (CHARDONNAY)

2020 ‘QUINTESSENCE’ CHÂTEAU PESQUIÉ, VENTOUX, RHONE VALLEY, FRANCE (ROUSSANNE, CLAIRETTE)

2020 ‘BASA BLANCO’ TELMO RODRÍGUEZ, RUEDA, SPAIN (VERDEJO, VIURA)

2018 ‘ETNA’ TORRE MORA, SCALUNERA D.O.C., ITALY (CARRICANTE)       

WHITE  |  BLANC 

BY THE GLASS  |  AU VERRE 

2022 ‘SYMPHONIE’ MAISON SAINTE MARGUERITE, FRANCE (SYRAH, GRENACHE, ROLLE, CINSAULT) 

2020 ‘WHISPERING ANGEL’ CHÂTEAU D’ESCLANS, CÔTES DE PROVENCE, FRANCE (GRENACHE, CINSAULT, ROLLE)

ROSÉ |  ROSÉ

2020 ‘LA TOUR ROSLANE’ A.O.C. LES COTEAUX DE L’ATLAS, DOMAINE DES CELLIER DE MEKNÈS, MOROCCO (BLEND) 

2015 'CHÂTEAU GISCOURS' MARGAUX, GRAND CRU CLASSÉ, BORDEAUX, FRANCE (CABERNET SAUVIGNON BLEND)           

2020 ‘CHÂTEAU YALDARA FOUNDATIONS’ BAROSSA VALLEY, AUSTRALIA (SHIRAZ)

2019 ‘SILICA’ CHÂTEAU PESQUIÉ, BIO, VENTOUX, FRANCE (VIEUX GRENACHE, CINSAULT)     

2020 ‘LA TOUR ROSLANE’ A.O.C. LES COTEAUX DE L’ATLAS, DOMAINE DES CELLIER DE MEKNÈS, MOROCCO (BLEND) 

2018 ‘BARBARESCO’ PRUNOTTO ,ITALY (NEBBIOLO) 

2017 'ESCUDO ROJO' BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD, CHILE (CABERNET SAUVIGNON)      

2021 'ARUMA’ CARO, MENDOZA, ARGENTINA (MALBEC)                  

2017 'LANOY’ BOSCHENDAL, SOUTH AFRICA (CABERNET-SAUVIGNON, MERLOT)                                                                                                                                                                                     

2016 'CLOS DE LOS SIETE' VALLE DE UCO, MENDOZA, ARGENTINA (MALBEC BLEND)                                                                                                                                 

RED | ROUGE
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MAD 

140

160

150

550

130
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280

150

 180

130

180

 

BRUT |  BRUT

BUBBLES |  BULLES MAD 

MOET & CHANDON

LA PERLE DU SUD, CRÉMANT DE L’ATLAS BY CHÂTEAU ROSLANE

LAURENT PERRIER 

RUINART BLANC DE BLANC   

DOM PERIGNON

1250

590

1550

3000

4900

ROSÉ |  ROSÉ

MOET & CHANDON       

LAURENT PERRIER                 

VEUVE CLICQUOT

1900

1850

1900

100

300

 500

 

2022 ‘SYMPHONIE’ MAISON SAINTE MARGUERITE, FRANCE (SYRAH, GRENACHE, ROLLE, CINSAULT)                                                                                                   

2020 ‘WHISPERING ANGEL’ CHÂTEAU D’ESCLANS, CÔTES DE PROVENCE, FRANCE (GRENACHE, CINSAULT, ROLLE)                            

2020 ‘CHÂTEAU ROUBINE‘ LA VIE EN ROSE BIO, CÔTES DE PROVENCE, FRANCE (GRENACHE, SYRAH, CINSAULT)                                                                       

2020 ‘DOMAINE OTT’ BY OTT, CÔTES DE PROVENCE, FRANCE (GRENACHE, SYRAH, MOURVÈDRE,)          

2020 ‘LES JAMELLES’ MAISON LES JAMELLES, LANGUEDOC ROUSSILLON, FRANCE (CINSAULT) KOSHER

690

780

580

680

650

ROSÉ |  ROSÉ

2021 ‘VOLUBILIA’ DOMAINE DES OULED THALED, THALVIN, MORROCCO (CALADOC, MOURVÈDRE, MARSELAN)                                                                        

2021 ‘AIT SOUALA’ DOMAINE DES OULED THALED, THALVIN, MORROCCO (GRENACHE, CINSAULT)    

2021 ‘ECLIPSE’ LES DEUX DOMAINES, MEKNES, MOROCCO (CINSAULT)                                                                                                                                                             

450

500

600

GREY |  GRIS

"Either give me more wine or leave me alone." - Rumi 



 

Delight in our menu, a celebration of regional treasures, featuring the freshest catches from the sea and the finest harvests from local farms. Every product we offer is sustainably sourced. 

Kindly inform us of any allergies or dietary restrictions. We’re here to ensure your meal is both safe and delightful. 

Découvrez notre menu, un hommage aux trésors de notre région, mettant en vedette les prises les plus fraîches de la mer et les meilleures récoltes des fermes locales. Tous nos produits sont issus de sources durables. 
Veuillez partager avec nous toute allergie ou restriction alimentaire. Nous sommes là pour vous offrir un repas sûr et délicieux 

 2021 ‘EPICURIA’ DOMAINE DE LA ZOUINA, MEKNÈS, MAROC (CHARDONNAY)                                                                                                                                                                                

2021 ‘ECLIPSE’ LES DEUX DOMAINES, MEKNÈS, MOROCCO (VIOGNIER, ROUSSANNE, MARSANNE)                                                                   

2018 ‘RIESLING’ CAVE DE RIBEAUVILLÉ, VENDANGES MANUELLES, KOSHER, ALSACE, FRANCE (RIESLING)

2021 ‘LE PARADOU’ FAMILLE CHAUDIÈRE, BIO, LANGUEDOC ROUSSILLON, FRANCE (VIOGNIER) 

650

530

880

420

CRISP AND ZESTY |  CROUSTILLANT ET CITRONNÉ

WHITE  |  BLANC MAD 

2020 ‘LES SORCIÈRES’ DOMAINE DU CLOS DES FÉE, CÔTES DU ROUSSILLON, FRANCE (GRENACHE BLANC, MACABEU)                                                                                                                                                        

2021 ‘GEWÜRZTRAMINER’ GUSTAVE LORENTZ’, RÉSERVE, ALSACE, FRANCE (GEWÜRZTRAMINER)

750

580

EXOTIC AND AROMATIC |  EXOTIQUE ET AROMATIQUE 

2021 ‘CHÂTEAU ROSLANE’ A.O.C. COTEAUX DE L’ATLAS, DOMAINE DES CELLIERS DE MEKNÈS, MOROCCO (Chardonnay) 

2021 ‘CHABLIS 1ER CRU’ MONTÉE DE TONNERRE’, CHRISTOPHE ET FILS, BOURGOGNE, FRANCE (CHARDONNAY)

2020 ‘ JOSEPH DROUHINE’ BOURGOGNE FRANCE CHARDONNAY

2022 ‘CHABLIS’ MAISON CASTEL, BOURGOGNE, FRANCE (CHARDONNAY) 

2022 ‘PETIT CHABLIS’ CHRISTOPHE ET FILS BOURGOGNE, FRANCE (CHARDONNAY) 

2020 ‘CHASSAGNE MONTRACHET’ LOUIS JADOT, BOURGOGNE, FRANCE (CHARDONNAY)

800

1600

720

600

890

1950

ELEGANT AND REFINED |  ÉLÉGANT ET RAFFINÉ 

2020 ‘LA TOUR ROSLANE’ A.O.C. LES COTEAUX DE L’ATLAS, DOMAINE DES CELLIERS DE MEKNÈS, MAROC (CHARDONNAY)                                                                                                                                                 

2021 ‘CÔTES DU RHÔNE’ E. GUIGAL, FRANCE (VIOGNIER, GRENACHE BLANC, ROUSSANNE, MARSANNE)   

2020 ‘BASA BLANCO’ TELMO RODRÍGUEZ, RUEDA, SPAIN (VERDEJO, VIURA)

2020 ‘QUINTESSENCE’ CHÂTEAU PESQUIÉ, VENTOUX, RHONE VALLEY, FRANCE (ROUSSANNE, CLAIRETTE) 

2020 ‘VIÑA ESMERALDA’ TORRES, SPAIN (MOSCATO)  

500

690

500

790

480

BALANCED AND RICH |  ÉQUILIBRÉ ET RICHE 

2018 ‘MAR DE FRADES’ RÍAS BAIXAS, SPAIN (ALBARIÑO)                                                                              

2018 ‘BARON DE CHIREL’ MARQUES DE RISCAL, SPAIN (VERDEJO)                                                              

2021 ‘RAMON BILBAO’ RUEDA, BODEGAS, RIOJA, SPAIN (VERDEJO)

810

1250

500

RICH AND FULL-BODIED |  RICHE ET CORSÉ

 

100
 

 

BREAD PLEASE !! our signature tapa
DU PAIN S'IL VOUS PLAÎT !! notre tapa signature

FRIED EGGPLANTS argan honey
AUBERGINE FRITE miel d’argan

DOLMA Smoked Tuna, Stracciatella, Taktouka, Roasted Peppers
DOLMA Thon fumé, Stracciatella, Taktouka, Poivrons rôtis

MANCHEGO CHEESE with argan honey, grilled bread with olive oil 
FROMAGE MANCHEGO miel d’argan, pain grillé avec huile d’olive

RUSSIAN SALAD classic perfected
SALADE RUSSE classique perfectionnée

ARANCINI beef tartare, black truffle, balsamic jelly
ARANCINI tartare de bœuf, truffe noire, gelée balsamique

BRUSCHETTA burrata, red onions, capers, grilled Padron peppers
BRUSCHETTA burrata, oignons rouges, câpres, poivron grillé

FALAFEL fried eggplant, tahini, pickles
FALAFEL aubergine frite, tahini, cornichons 

FRIED PADRON PEPPERS fleur de sel
PIMENT PADRON FRIT fleur de sel

PATATAS BRAVAS smoky mayo
PATATAS BRAVAS smoky mayo

GRUYÈRE VS PEACH lemon curd emulsion
GRUYÈRE VS PEACH émulsion au citron curd

MSEMEN “PIZZA” jalapeño-tomato salsa, crushed avocado, garlic prawns
MSEMEN “PIZZA” salsa jalapeño-tomate, avocat écrasé, gambas à l’ail

BLACK HUMMUS ginger soy fried chicken, dashi chips 
HUMMUS NOIR poulet fris avec sauce soja sucré, chips de dashi

BRIE-MANCHEGO JALAPEÑO CROQUETTES salsa fresca
CROQUETTES DE BRIE-MANCHEGO JALAPENO salsa fresca

TANGIA PÂTÉ sourdough toast, seasonal fruits, hazelnuts 
PATÉ DE TANJIA pain grillé au levain, fruits de saison, noisettes  

Shared delights... | Des délices à partager...

90

120

100

110

100

90

90

80

80

90

110

110

100

120

SCHNITZEL aubergine, crab, chives- mayo
SCHNITZEL aubergine, crabe, ciboulette- mayo

CALAMARI fried, aïoli
CALAMARI frit, aïoli

POLPO ALLA GALLEGA baby potatoes, parsley
POULPE À LA GALLEGA pomme nouvelle, persil

GAMBAS PILPIL parsley, paprika, grilled bread
GAMBAS PILPIL persil, paprika, pain grillé

BEEF TARTARE grilled bread, parmesan
TARTARE DE BOEUF pain grillé, parmesan

BAO CHICKEN SHAWARMA toum sauce, roasted pepper sauce
BAO AU SHAWARMA DE POULET sauce toum, sauce aux poivrons rôtis

SHISH BARAK GYOZA STYLE lebanese dumplings served with tahini sauce, green oil
SHISH BARAK STYLE GYOZA ravioli libanais, sauce tahini, huile verte

GRILLED BONE MARROW chermoula sauce, grilled sourdough bread 
OS A LA MOELLE chermoula, pain levain grillé

BEEF SHORTRIBS papaya “coleslaw”, horseradish mayo
CÔTES LEVÉES DE BOEUF Papaye « coleslaw », mayonnaise au raifort

MUSSELS garlic, white wine, tomato sauce, grilled sourdough bread
MOULES vin blanc, ail, sauce tomate, pain au levain grillé

90

100

110

130

130

130

120

90

110

100

2018 ‘ETNA’ TORRE MORA, SCALUNERA D.O.C., ITALY (CARRICANTE) 

2017 ‘SILEX’ DOMAINE DIDIER DAGUENEAU, POUILLY-FUMÉ, LOIRE VALLEY, FRANCE (SAUVIGNON BLANC) 

2020 ‘HAUT POITEAU’ DOMAINE LACHETEAU, LA VALLE DE LA LOIRE, FRANCE (SAUVIGNON BLANC) CASHER

810

2900

750

UNIQUE AND DISTINCTIVE    |  UNIQUE ET DISTINCTIF

My only regret in life is that I did not drink more wine." – Ernest Hemingway


