
Plateaux Surf and Turf
Surf & Turf platter

Fromage et charcuterie du terroir, homard,
crevettes, condiments de saison

Cheese and local charcuterie, lobster, shrimp,
season condiments

Pain focaccia maison
et beurre aromatisé
Home focaccia bread and

flavored butter

Cassolettes de champignons de saison
Seasonal mushroom cassolette
Toast à la persillade. Persillade toast

 Salade du Chef
Chef’s Salad
Roquette, figues rôties, noisettes, fromage burrata et duo balsamique
Arugula, roasted figs, hazelnuts, burrata cheese and balsamic duo

Légumes racines à la truffe
Seasonal root vegetables with truffle

Orecchiette et truite des Bobines
Orecchiette and “Bobines’’ Trout
Pistaches et pesto. Pistachio and pesto

Braisé de joue de bœuf aux poivrons
Braised beef cheek with peppers

Tour de desserts
Dessert Tower
de notre Chef Pâtissier. From our Pastry Chef

Expérience Dôme Choux Gras
Choux Gras Dome Experience

Menu découverte sous les étoiles
Tasting menu under the stars 4 à 8 personnes. En soirée seulement. 

4 to 8 people. Evenings only. 

249 $ 

Contactez-nous dès aujourd'hui pour réserver votre
expérience exclusive du dôme Choux Gras :
Contact us today to reserve your exclusive
Choux Gras dome experience:

1 819 681 9308
tremblant.restaurant@fairmont.com

SI VOUS ÊTES SUJET À DES RESTRICTIONS ALIMENTAIRES, VEUILLEZ EN FAIRE PART À UN MEMBRE DE NOTRE PERSONNEL. IF YOU HAVE ANY FOOD RESTRICTIONS, PLEASE ADVISE US.SANS LACTOSE. LACTOSE-FREE                  SANS GLUTEN.GLUTEN-FREE                  VÉGÉTARIEN. VEGETARIAN

Ceci inclut un verre de mousseux
Includes a glass of sparkling wine

+accord vins/wine paring 105 $


